Materski skola Jablunkov, Skolni Soo

KVETEN 2026
1.5. (PA) STATNI SVATEK - NEVARIME
4. 5. (PO) Polévka: fazolova mléc¢na /1,7,12/
Pecené kui‘eci stehno na rozmarynu, dusena ryze, okurkovy salat s cizrnou /9,10,12/
5.5.(UT) Polévka: bramborova /1,3,7,9/
Déti: Pecené maso, kyselé zeli, brambory, ovoce /1,12/
Dospéli: Jelitko, kyselé zeli, brambory, ovoce /1,12/
6. 5. (ST) Polévka: vyvar s nudlemi /1,3,9/
Kvétakové placi¢ky se syrem, bramborova kase, ¢insky salat s ananasem /1,3,7,12/
7. 5. (CT) Polévka: vlockova se strouhanou zeleninou /1,3,7,9/
Uzena krkovice, duseny $penat, bramborové knedliky /1,3,7,12/
8.5.(PA) STATNI SVATEK - NEVARIME
11. 5. (PO) Polévka: rajéatova s téstovinovou ryzi /1,3,7,9/
Kriti smés s cuketou, téstoviny, luSténinovy salat /1,3,9,12/
12.5. (UT) Polévka: hovézi polévka s jatrovymi knedlicky /1,3,7,9/
Veprovy gulas, houskovy knedlik /1,3,7,9/
13. 5. (ST) Polévka: zeleninovy vyvar s krupicovymi noky /1,3,7,9/
Masové koule v rajské omacce, duSena ryze s kuskusem /1,3,7,9/
14.5. (CT) Polévka: frankfurtska s bramborem /1,7,12/
SmazZeny kufeci Fizek, bramborova kase, Sopsky salat /1,3,7,10/
15. 5. (PA) Polévka: Zelnacka s bramborem /1,7,9,12/
Francouzské brambory, kysela okurka /3,7,10,12/
18. 5. (PO) Polévka: porkova /1,3,7,9/
Déti: Zadélavané fazole na smetané s rajcaty, chléb /1,7,12/
Dospéli: Zadélavané fazole na smetané s rajcéaty a vepifovym masem, chléb /1,7,12/
19. 5. (UT) Polévka: kuteci s drozd’ovymi knedli¢ky /1,3,7,9/
Treska s bylinkovou krustou, bramborova kase, kompot /1,3,4,7/
20. 5. (ST) Polévka: hrstkova /1,3,7,9/
Znojemska hovézi pecené, dusena ryZe s bulgurem, mrkvovy salat s mangem /1,9,10,12/
21.5.(CT)  Polévka: celerova s mrkvi /1,3,7,9/
Kufte na smetané, houskovy knedlik /1,3,7,9/
22. 5. (PA) Polévka: cizrnovy krém se smazenym hraskem /1,3,7,9/
Dukatové buchti¢ky s vanilkovym krémem /1,3,7/
25.5. (PO) Polévka: falesna hrachovka z mladého hrasku /1,7,9/
gunkoﬂeky, zeleninovy salat /1,3,7,12/
26. 5. (UT) Polévka: drozd’'ova s ovesnymi vlo¢kami /1,3,7,9/
Ptirodni kriiti maso na lesnich houbach, dusena ryze s kuskusem, ovocny salat /1,7,9,10/
27.5.(ST) Polévka: krémova brokolicova se syrem /1,7,9/
Rybi filé se syrovou omackou, §ouchané brambory, zeleninova prizdoba /1,4,7,9/
28.5. (CT) Polévka: cibulova s kroupami /1,7,9,12/
Pecena krkovice, dusené hlavkové zeli, brambory /1,3,7,9/
29. 5. (PA) Polévka: jarni zeleninova s kapanim /1,3,7,9/
Colka s vejcem, chléb, kysela okurka /1,3,7,12/
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Jidlo v jidlo nosicich je uréeno k okamZité spotiebeé; Zména jidelniho listhu a alergenii vyhrazend.
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